
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SUPPEN / SOUPS 

in der Löwenkopfterrine 
 

Steinpilz Consomeé(I) mit knackigen Gemüsen        €   7,50 

porcini mushrooms consomee(1) with crunchy vegetables 

 

Kartoffel-Lauch-Suppe(I,G)        €   7,50 

Potato- leek- soup(I,G) 

 

Rheinischer Erbseneintopf(I,G) mit Wienerwürstchen(5)        €   7,50 

Potato-pea- soup(I,G) with sausages(5) 

 

 

 

SALATE / SALADS 
 

 

Kleiner Beilagensalat mit Hausdressing(I,J)       €   5,00 

Side dish salad with house dressing(I,J) 

 

Gemischter Salatteller mit Hausdressing(I,J),        €  10,50 

mit Croutons(A) und karamellisierten Walnüssen(H) 

Mixed salad with house dressing (I,J), croutons(A) 

and caramelized walnuts(H) 

 

Bunter Salatteller(I,J) mit Hausdressing(I,J), Croutons(A)     €  14,50 

karamellisierten Walnüssen(H) und gebratener Putenbrust 

Mixed salad with house dressing (I,J), croutons(A), 

caramelized walnuts(H)and roasted turkey breast 

 
MwSt inclusive / VAT-TAX included 

Keine Kartenzahlungen – nur Bar / No card payments - only cash 

01/2019 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VEGETARISCH / VEGETARIAN 
 

 

Kartoffel-Lauch-Quiche(A.C,G) mit buntem Salat und     € 11,50 

Kräuter-Schmand(G,J) 

Potato-Leek-Quiche(A,C,G) with mixed  salad and herb cream(G,J) 

 

 

 

Rheingauer Grüne Sauce(G) mit 2 gekochten Eiern(C)      € 11,50 

und Röstkartoffeln 

Rheingauer Green Herb Sauce(G) with 2 boiled eggs(C) and fried potatoes 

 

 

 

Gebackener Ziegenkäse(A.C,G) auf Ofengemüse und Basilikum   € 12,50 

Backed goat cheese(A.C,G) with oven vegetables and basil 

 

 

 

Spinatknödel(A.C) mit Rieslingschaum(I) und geriebenem Käse(G)   € 11,50 

Spinach dumplings(A.C) with a foam of Riesling(I)  and grated cheese(G) 

 

 

 

Bio Gemüse Tortelloni(A,I) mit würziger Ratatouillesauce    € 12,50 

Bio vegetables tortelloni(A,I) with aromatic Ratatouille sauce 

 

 

 
MwSt inclusive / VAT-TAX included 

Keine Kartenzahlungen – nur Bar / No card payments - only cash 

01/2019 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUPTGANG / MAIN COURSE 
 

Schnitzel „Wiener Art“(A,C) mit Pommes Frites     € 11,50 

Schnitzel “Wiener Art” (A,C) with french fries 

 

Jägerschnitzel vom Schwein mit Steinpilzrahm(A,C,G,I) mit Pommes Frites € 14,50 

Schnitzel from pork(A,C,G,I) with porcini mushroom sauce and french fries 

 

Schweinfilet im Röstimantel auf Rahmgemüse(G)     € 16,50 

Pork fillet in a bread crust on creamy vegetables(G) 

 

Felsenkeller Burger(A,C,G,1,2,4,6) mit Pommes frites und kleinem Salat  € 12,50 

Felsenkeller Burger(A,C,G,1,2,4,6) with french frise and salad 

 

Sauerbraten(I) mit Rotkohl und gebratenen Semmelknödeln(A, C)   € 14,50 

Marinated beef (I) with red cabbage and fried bread dumplings(A, C) 

 

Tafelspitz vom Rind mit knackigen Gemüsen(I),     € 14,50 

Schlosskartoffeln und Meerrettichsauce(G,I) 

Cooked beef (I) with vegetables(I), potatoes and horseradish sauce(G,I) 

 

Original Thüringer Bratwurst(5)     € 12,50 

vom Rost mit Wirsinggemüse(G) und Kartoffelstampf(G,I) 

Original Thuringian grilled sausage(5) with savoy cabbage (G) and pounding potato(G,I)  

 

Filet vom Kabeljau(D) auf Kartoffel-Kohlrabi-Gemüse(I,G) und Ofentomate  € 15,50 

Codfish(D) with a potato-kohlrabi-vegetables(I,G) and baked tomato 
 

 
MwSt inclusive / VAT-TAX included 

Keine Kartenzahlungen – nur Bar / No card payments - only cash 

01/2019 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT 
 

Rote Grütze mit Vanilleeis(G)     €   5,50 

Red fruit pudding with vanilla ice cream(G) 

 

Apfelstrudel(A) mit Vanilleeis(C,G)       €   5,50 

Apple strudel (A) with vanilla ice cream(C,G) 

 

Crème Bruleé mit Schokoladeneis(C,G)      €   5,50 

Crème Bruleé with chocolate ice cream(C,G) 

 

Schokoladenküchlein(A,C,G,F,H) mit Schokosauce     €   5,50 

Chocolate cake(A,C,G,F,H) with chocolate sauce 

 
MwSt inclusive / VAT-TAX included 

Keine Kartenzahlungen – nur Bar / No card payments - only cash 

01/2019 

 

Zusatzstoffe: 

1=mit Konservierungsstoff 

2=mit Geschmacksverstärker 

3=mit Antioxidationsmittel 

4=Farbstoff 

5=Phosphat 

6=mit Sußungsmittel 

7=koffeinhaltig 

8=chininhaltig 

9=geswärzt 

10=enthält Phenylalaninquelle 

 

Enthält folgende Allergene:1 2 3 4 5 6 7  

A= glutenhaltiges Getreide(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstämme) 

B=Krebstiere 

C=Eier 

D=Fisch 

E=Erdnüsse 

F=Soja 

G=Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) 

H=Schalenfrüchte (Mandel 1, Haselnuss 2, Walnuss 3, Cashew 4, Pecannuss 5, Pistazie 7, Macadamianuss 8, Queenslandnuss 9) 

I=Sellerie 

J=Senf 

K=Sesamsamen 

L=Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l  

M= Lupinen 

N= Weichtiere 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EIS / ICE CREAM 
 

 

Eisschokolade(A,C,G)     €   4,50 

Ice chocolate(A,C,G) 

 

Eiskaffee (A,C,G)     €   4,50 

Ice coffe(A,C,G) 

 

Cup Dänemark(A,C,G)     €   5,50 

Cup Denämark(A,C,G) - ice cream with chocolate sauce and cream 

 

Schwarzwaldbecher(A,C,G) mit Kirschwasser     €   6,50 

Black Forest(A,C,G) - ice cream withe cherry sauce, 

cream and cherry schnaps 

 

Gemischtes Eis mit Sahne(A,C,G)     €   4,50 

Mixed ice cream with cream(A,C,G) 

 

Früchtegarten – gemischtes Eis(A,C,G) mit Fruchtsalat     €   5,50 

Fruit Garden - Mixed ice cream(A,C,G) with fruit salad and cream 

 

Eisbiene(A,C,G)     €   3,00 

Ice cream(A,C,G) Bee – vanilla and strawberry ice cream 

with chocolate sauce and wafers 

 

Apfelstrudel(A) mit Vanilleeis(A,C,G)     €   5,50 

Apple strudel (A) with vanilla ice cream(A,C,G) 

 

 

 
MwSt inclusive / VAT-TAX included 

Keine Kartenzahlungen – nur Bar / No card payments - only cash 

01/2019 


